
Wild aus heimischen Wäldern
Hochwälder „Hirschragout“
an Pfifferling Sauce und Preiselbeer Birne (Ei, WZ,GG,SO)
dazu reichen wir Spätzle und Apfelmus
€  25.90
Fisch

Duett von Zander und Lachs (WZ,GG,ML)
an Weisswein-Limetten-Sahne-Sauce / Reis / Salat
€  28.90

vegetarisch/vegan
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Serviettenknödel an einer Waldpilzrahmsauce
und gem. Salat  (MI,WZ,GG)
€  16.50
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Kürbis-Kartoffel-Curry Ragout

und Falafelbällchen         (WZ,GG)
€  16.50

Vesper

Hausgemachte Frikadelle 

mit Schmorzwiebel und Rotweinsauce

dazu reichen wir Bratkartoffel und gem. Salat (EI,SL,GG)
€  18.50




feine Sülze 

mit Bratkartoffeln und hausgem. Remouladensauce (SO,GG,SE,EI,SL)
€  15.90
„Schmitt`s“ Wildbratwurst mit Rotkohl und Spätzle (Ei, WZ,GG,SO)
1 Bratwurst mit Beilagen
€  11.50
2 Bratwürstchen mit Beilagen
€  14.90

Hawai-Toast   -gek. Schinken-Ananas-Käse- (ML)
€   9.90

